
Schritt  1:

Schritt 2:

Italienischer
Nudelsalat  

Zutaten:

500g Nudeln 
200g Pesto alla
Genovese
500g Mini
Mozzarella
 150g getrocknete
Tomaten 
100g Cherry
Tomaten 
125g Rucola 
100g Serrano
Schinken 
50g Pinienkerne 

Sobald die Nudeln fertig sind, abgießen
und in eine große Schüssel geben. Das
Pesto unter die heißen Nudeln rühren, bis
sie gleichmäßig bedeckt sind. Danach
den Mozzarella, die Tomaten, den
Schinken, den Rucola und die
Pinienkerne hinzufügen. Alles gut
vermengen, abschmecken und servieren.

Nudeln in reichlich Salzwasser al dente
kochen. Während die Nudeln garen, den
Mini-Mozzarella in kleine Stücke
schneiden, die getrockneten Tomaten
und die Cherry-Tomaten halbieren und
den Serrano-Schinken in feine Streifen
schneiden. Den Rucola gründlich
waschen und trocken tupfen.

Guten Appetit! 


